Festtage zum 380. Geburtstag

~ Bayrische Schmankerln im Gasthaus aus dem Jahr 1672 Live- Mu5|k im Blergarten

Eberbachs iltestes Gasthaus
»Zum Krabbenstein® wird in
diesem Jahr 380 Jahre alt. An-
ldsslich dieses Ehrenjahres
veranstaltet Wirt Ewald Bohle
am kommenden Wochenende
ein Fest. In einem Zelt im
Biergarten will der gelernte
Koch seine Giste mit Bayri-
schem Essen und Live-Musik
verwohnen.

MARTINA WEYRAUCH

Die Geburtstagsfeier beginnt am
Freitag, 21. September, um 19 Uhr
mit dem Fassbieranstich. Am Sams-
tag, 22., und am Sonntag, 23. Sep-
tember gibt es jeweils ab 11 Uhr
Frithschoppen und Weillwurst. An
“allen drei Tagen stehen Live-Musik
und ,Bayrische Schmankerln“ auf

ein Zelt aufgebaut werden, damit die
Feier auch bei schlechtem Wetter
stattfinden kann.

Der ,Krabbestee“, wie die Gast-
stiatte von den Eberbachern gerne
bezeichnet wird, wurde 1627, 400
Jahre nach der Staufergriindung
durch Staufer Heinrich VII. erbaut
und ist somit das ilteste Gasthaus
der Stadt Eberbach. Auch wenn es
nach Angaben des Geschichtsexper-
ten Roland Vetter dafiir keine schrift-
lichen Belege gebe, ,wie man die
greifbaren stddtischen Archivalien
auch dreht und wendet". Eine In-
schrift auf der Fassade jedenfalls ver-
kiindet: ,Altestes Gasthaus der Stadt,
Erbaut 1627, Mit Mut und Fleif$ reno-
viert 1994°.

Viele Motive hat der Eberbacher
Maler Richard Hemberger auf der
Fassade des geschichtstrichtigen
Gebédudes verewigt. Die um die Wette
zechenden Ritter Kuno von Burghél-

dem Programm. Im Biergarten soll

Wirt Ewald Béhle in seinem Biergarten.
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Die Fassade des Krabbensteins.

de und Ritter Kunz von Stolzeneck,

zieren wahrscheinlich ebenso viele

Fotoalben von Altstadtbesuchern
wie die Skizzierungen der spatmittel-
alterlichen Stadtansicht oder der
alten Handwerksberufe.

Wihrend der langen Geschichte
fand der Krabbenstein oft Erwih-
nung, und es gab zahlreiche Pichter.
Die Eberbacher speisten und zech-
ten bei den Kiifern, Metzgern und
Bierbrauern, und das um die Jahr-
hundertwende recht billig. Laut
einem Artikel der Eberbacher Zei-
tung aus dem Jahre 1962 kosteten
SWurst und Gewoéhnliches mit Brot
und Senf" 15 Pfennig, Handkése mit
Brot zehn Pfennig, Backsteinkése mit
Brot zehn bis zwolf Pfennig und
Schweinekndéchel oder Rippchen 20
bis 25 Pfennig.

Ab Oktober 2002 stand die Gast-
stitte leer. Am 16. September 2005
eroffnete Ewald Bohle das Lokal und

kann somit morgen auch schon ein
kleines Jubildum feiern. Er ist sei
1973 in der Gastronomie tétig. Nach
einer Lehre als Koch arbeitete er viele
Jahre als Kellner im Kurhaus, dann

im Service auf der Burg Hornberg

beim Baron von Gemmingen. Es
folgten zwei Jahre im damaligen
Gourmet-Restaurant Altes Badhaus,
danach der Weg in die Selbststdndig-
keit mit dem Braumeister. Dort hat
der 49-Jdhrige nach neun Jahren am
1. September 2005 die Pforten ge-
schlossen und den Krabbenstein ge-
pachtet. Und wie es sich fiir ein tradi-
tionelles Haus gehort, steht Deut-
sche Kiiche, gut biirgerlich bis hin zu
verschiedenen Fisch- und Saison-
spezialitidten, auf der ,Krabbestee“-
Speisekarte.

Doch am kommenden Wochen-
ende ist erst mal ziinftiges Bayrisches
Essen im Biergarten mit siidlicher
Atmosphére angesagt.




	Seite1

